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Als voorgerecht keuze uit:
- Carpaccio van ossenhaas of tonijn, of;
- Vitello tonato (kalfsvlees met een huisgemaakte tonijnsaus)

Verse pasta aangepast aan het diner
Kalfsrosbiefstuk van hoge kwaliteit in een verfijnde Italiaanse
cognacsaus met roze peppertjes

Een kleine proeverij van huisgemaakte desserts

€45,- p.p.

Grand diner d natale

Proeverij van koude huisgemaakte voorgerechten
Klein warm voorgerecht van de chef

Verse pasta aangepast aan het diner, of zwarte risotto
van de chef

Ossenhaas met verse truffels in een Marsala-wijnsaus,
of vis van de dag

Proeverij van desserts

€55,- p.p. (min. 2 pers.)

P
A



Menw alla cacciatore

- Huisgemaakte verfijnde wildpaté

- Klein warm voorgerecht van wild

- Huisgemaakte papardelle met een ragout van fazant (origineel
Toscaans), of: zwarte risotto van de chef

- Hazenrugfilet bereid in een jachtsaus, of een grote zeetong alla
mugnaia (gebakken in boter en citroen, €10,- meerprijs)

- Proeverij van desserts

€65,- p.p.

Menu Saﬂr%w 2 natale

- Een uitgebreid 7- gangen verrassingsdiner van de chef

€78,- (min. 2 pers.)

Heeft u graag een wijnarrangement bij uw diner? U kunt
bij de kelner vragen naar de mogelijkheden. Daarnaast is het
voor vegetariérs mogelijk om in overleg het menu aan te
passen. Graag attenderen wij u er ook op dat u beide
kerstdagen rondom het restaurant vrij kunt parkeren!









